
EXPERT EM VINHOS

A TERMINOLOGIA DO VINHO



TERMINOLOGIA DO VINHO

INDIRETOS

DIRETOS

Subjetivo, emotivo, imaginativo  
ou metafórico. Ex: Este vinho  

tem notas de grafite e 
amoras cozidas.

Objetivo, comparativo, qualificado e específico.  
Ex: Este vinho é bem encorpado com presença de  
carvalho e a acidez bem equilibrada.
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COMO ESCOLHER E COMPRAR
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ALEMANHA



ALEMANHA

PFALZ

RHEINHESSEN

BADEN

RHEINHESSEN
RIESLING

PFALZ
RIESLING

BADEN
PINOT NOIR
GEWURZTRAMINER
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ESPANHA



ESPANHA

VALÊNCIA

LA MANCHA

EXTREMADURA

RIOJA

LA MANCHA
BOBAL
TEMPRANILLO
MONASTRELL

VALÊNCIA
MONASTRELL
BOBAL

EXTREMADURA
TEMPRANILLO
CABERNET SAUVIGNON
SYRAH

RIOJA
GARNACHA
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RIESLING
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Estilo do Vinho
CORPO LEVE

ACIDEZ ELEVADA

BAIXO TEOR ALCÓOLICO
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Principais Aromas
Influências    Climáticas

+ QUENTES

+ FRIAS

LIMÃO MAÇÃ VERDE FAVO DE MEL

JASMIN GENGIBRE
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Escala Aromática
HERBAL / FLORAL • Jasmin • Madresilva • Baunilha • Nos-moscada • Canela • Alecrim

FRUTAS CÍTRICAS • Limão

FRUTAS  DO POMAR • Maçã Verde • Pêra • Nectarina • Damasco

FRUTAS TROPICAIS • Carambola • Manga • Goiaba

FRUTAS VERMELHAS • Morango • Cereja Branca

OUTROS • Giz • Gengibre • Favo de Mel
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Perfil da Uva
ALTO

MÉDIO ALTO

MÉDIO

MÉDIO BAIXO

BAIXO

FRUTA CORPO ACIDEZ ÁLCOOL
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Intensidade de Cor 

SAUVIGNON BLANC CHENIN BLANC

RIESLING
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Temperatura e Guarda 

TEMPERATURA IDEAL

7~12ºc
GUARDA MÁXIMA

10 Anos
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